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CHINON
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Millesime : 2018

Degrés : 125 %
Viticulture : Raisonnée
Primeur : non
Contenance: 0,75 L
Cépages : Cabernet Franc
Région : Val de Loire
Packaging : carton de 6
Domaine : Philippe Alliet
Couleur : Rouge
Effervescent : non
Appellation : AOP Chinon
Bio : non

Nez : Intense, élégant, sur les fruits rouges

Bouche : Tanins fins, notes de caramel et de cerise

Garde: 5a9ans
Température de service : 15°

Millesime : 2018

Excellent rapport qualité/prix, cette cuvée est charmeuse et

gourmande.

® Cabernet franc 100%

Ce Chinon s'assortira avec des viandes type bavette, volaille, et

canard, mais aussi avec des fromages.

Cépage : 100% Cabernet Franc
Vendange : Manuelles
Viticulture : Raisonnée
Vinification : Douce, en cuve
Elevage : 11 a 20 mois



HISTOIRE DU DOMAINE

C'est depuis 1978 que Philippe et Claude ménent le domaine avec rigueur sur les 17 hectares de vignes en Chinon et Cravant les Coteaux.Les différentes
parcelles permettent d'élaborer des cuvées de grand caractere telle que la cuvée "Vielles vignes”, issue des vignes agées de 40 a 70 ans des parcelles de
Cravant, ou les cuvées "L'Huisserie” et "Coteaux du Noiré".Les vins de Chinon de Philippe Alliet transcendent littéralement le cépage Cabernet franc sur de
magnifiques parcelles exposées plein sud assises sur des sols argilo-calcaires et argilo-siliceux. Le travail du terroir est réalisé en lutte raisonnée, avec
notamment des traitements réfléchis, des rendements maitrisés et des vendanges manuelles.Aujoud'hui les vins du domaine sont une référence en Val de Loire.
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